
有馬温泉月 光 園 ご注文書は、
裏面に記載。

ちりめん山椒小袋（50ｇ）付
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二
の
重

ローストビーフ
350g

神戸牛 43,200円（送料・税込）
3～4名様用　三段重（白木製） 重サイズ：220×220×54mm

ご予約
承り中

ぜい

・
・

伝統の逸品

二 〇 二 四 年有 馬 温 泉月 光 園

厳選した食材用い、「贅」の限りを尽くした

ご注文締切日
令和5年

 12月17日（日）



有馬温泉 月 光 園

FAX.078‐903‐2288ご注文書
お申込締切
2023年

12月17日

▲こちらの方向にファックスを送信してください▲

フ リ ガ ナ

ご注文者様
お　名　前

TEL ー ー

E-mail

フ リ ガ ナ

ご注文者様
ご　住　所

フ リ ガ ナ

お届け先
お　名　前

TEL ー ー

フ リ ガ ナ

お届け先
ご　住　所

ご注文内容 お届け日は、12月31日になります。

お届け日は、12月31日になります。

三段重 膳

お
届
け
先
① 贅

フ リ ガ ナ

お届け先
お　名　前

TEL ー ー

フ リ ガ ナ

お届け先
ご　住　所

〒

三段重

一の重

〒

〒

ご注文内容 三段重 膳

お
届
け
先
② 贅

贅 ■内容：3～4名様　  ■消費期限：2024年1月1日23時まで（お届け日は、12月31日）　■発送形体：クール便　

■保存方法：要冷蔵　■お重サイズ：材質 縦220mm×横220mm×高さ54mm（外寸）・三段重（白木製）

■特定原材料：小麦・卵・乳・エビ・かに・あわび・いか・いくら・牛肉・くるみ・ごま・さけ・さば・大豆・鶏肉・豚肉・ゼラチン

〈12品〉

二の重〈18品〉
三の重
神戸牛ローストビーフ 350g・ちりめん山椒 小袋（50ℊ）付

〈14品〉

43,200円

※ご連絡なく未入金・キャンセルの場合、下記のとおりキャンセル料が発生いたします。（キャンセル料の振込手数料はお客様負担となります）
　ご注文後ヤマトフィナンシャル㈱より3～4日でお振り込み用紙がご注文様のお手元に届きます。記載されている「振り込み期日」までにご入金をお願いいたします。
　期日を過ぎられましてご入金がない場合は、自動的にキャンセルとなりますのでご注意くださいませ。
　この時、キャンセル料は発生しませんが事務手数料500円のみ頂戴いたします。（振込先はキャンセルとなった時点でお客様へご連絡いたします）
　ご入金後、キャンセルされる場合は、12月17日までは50％、それ以降は100％のご請求となります。
※季節の食材を扱うため、仕入れ状況等により内容が若干異なる場合がございます。予めご了承ください。保存は10℃以下（冷蔵庫等）の場所でお願いいたします。

〒651-1401　兵庫県神戸市北区有馬町318　URL：www.gekkoen.co.jp

下記メールアドレスへ上記注文情報を記載頂き送信して頂くか、もしくはお電話でもご注文頂けます。
おせちお問合せ専用メールアドレス：gekkoen_osechi@gekkoen.co.jp

お問い合わせは、「有馬温泉 月光園 鴻朧館・游月山荘」 

お問い合わせ TEL 078-903-2255 ご注文書送信 FAX078-903-2288

（電話によるご注文・お問い合わせ時間：午前9時～午後５時　おせち販売担当　川崎 真弘まで）

・手まり餅・白梅餅・紅梅餅・笹麩茶巾・帆立黄金和え・紅茶鴨三色巻・鮭西京焼き・栗きんとん・たらこ昆布巻・たたき牛蒡・ぶり照り焼き
・たらこ旨煮・蛸煮付け・味付けいくら

・田作り・はじかみ紅白・味付け数の子・鱈の旨煮・祝い餅・松笠いか白焼き・紅白蒲鉾・海老艶煮・あわび煮付け・黒豆甘露煮（金箔）
・伊達巻・赤梅甘露煮

・蟹爪柚庵焼き・かつお胡桃・穴子八幡巻・味付けくわい松笠・するめ松前漬け・菜の花のお浸し・穂先たけのこ焼き目付・さといも旨煮・椎茸旨煮
・紅白海老結び・かぶら甘酢漬け・こはだ粟漬け・梅人参煮〆・蓮根煮〆・チーズチキンロースト・さつま芋甘露煮・焼き帆立・味付け子持ち昆布


